
Bahary brings you the finest Egyptian seafood, 
inspired by the rich flavors of the sea. 

Crafted with fresh ingredients and a touch of 
creativity, we offer a special dining experience 

that celebrates our origins and traditions.

FLAVORS INSPEIRED BY THE SEA



Established in 1995, Bahary is a brand that represents the Egyptian authentic
seafood cuisine at the highest level with a room to experiment and host other

International kitchens with an Egyptian twist. 

We celebrate our origins and culture throw embracing local Fishermen
traditions and stories. 



تأســس بحـــــــــــــــــــــــري فــي عــام 1995، وهــي تمثــل المأكــو
ت البحريــة المصريــة ا�صيلــة علــى أعلــى 
مستوى، مع إتاحة الفرصة للتجربة واستضافة مطابخ عالمية أخرى بلمسة مصرية.

نحتفي بأصولنا وثقافتنا من خ�ل تبني تقاليد وقصص الصيادين المحليين.



 جمبري دينــــاميت

225 LE

100 جرام من الجمبري النظيف والمقشر، يقُلى بطريقة مبتكرة
للحصول على قرمشة عالية، ثم يخُلط بعد القلي

مع صوص الديناميت الحار.



سمبوســـك جمبري جمبري دينــــاميت
120 LE

يطهى مع صوص الكاري الكريمي.





SALADSسلطــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــات

رنجه مخليه بالبصل
Herring with onion salad

سلطة رنجه سبيشيال
Special Caviar Salad

سلطه كافيار
Caviar salad 

سلطه خضراء
Green Salad

طحينة/ بابا غنوج
Tahina/Ghanoush

حمص/ حمص بالطحينة
Hummus / Hummus + Tahina

باذنجان مخلل/ خيار مخلل
Eggplant / pickled cucumber

طرشى/طماطمم متبله/ بطاطس متبلة
Pickled Potatoes / Pickled Tomatoes / Torshi

توميه/ راهب
Garlic dip /Raheb

زبادى بالخيار والنعناع
Yoghurt with cucumber & mint

جرجير / بصل
Onion / Watercress

باذنجان مق� وفلفل
Eggplant with hot pepper

75

70

70

30

35

35

30

40

40

35

20

45

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة



شوربــــة
سي فود

شوربـــة ســـي فــــود بسيـــــطة،
ونكهــة  جــودة  فيهــا  تبــرز 
المأكــو¢ت البحريــة الطازجــة، 
الزبــدة  مــن  لمســات  مــع 
والكرفـــــــس ¦عـــداد مرقـــــــــة 
بحريــة لذيــذة وخفيفــة، تتميــز 
بقــوام ناعــم وطعــم ســي فــود 
واضــح دون ا¢عتمــاد الكثيــف 

على الكريمة.

195 LE

جمبري
مسلوق
بالشوربة

الجمبــري  مــن  حبــات  خمســة 
المســلوق تسُــتخدم لتحضيــر مرقــة 
ا¢عتمــاد  بــدون  للجمبــري  مركــزه 

علي صلصة الطماطم.

200 LE



شوربة سي فود (عادي /مخلي)
Boneless / Normal Seafood Soup

شوربة بطارخ
Roe Soup

شوربة الشيف (جمبري وبطارخ)
Chef Soup

مياة شوربة فياجرا (أحمر/أبيض)
Viagra Soup

ملوخية بالجمبرى
Mulukhiya with Shrimp

260

310

300

50

140

195

-

-

-

-

صغير                كبير

SOUPشوربــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــه

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة



مكرونة جمبري
صوص ايطالي
250 LE

مكرونة جمبري
صوص بيـستـو

والثــوم  الطــازج  الريحــان  مــن  مزيــج 
بارميــزان  مــع جبنــة  اللــوز،  أو  والصنوبــر 
علــى  للحصــول  يفُــرم  الزيتــون،  وزيــت 

صلصة بيستو الغنية.

265 LE

مكرونة سي فود
 بينك صوص
265 LE



مكرونه جمبري صوص 
Shrimp Sauce Pasta

مكرونه سي فود صوص
Seafood Sauce Pasta

 
مكرونه الفريدو (جمبري+مشروم)

Mushroom Shrimp Alfredo Pasta

مكرونه جمبري بصوص البيستو
Shrimp Pesto Pasta

مكرونه ســـادة صوص
Pasta

265

265

250

250

110 95

265

265

PINK             أبيض/احمر ( اسباجيتي - بيني - فيتوتشيني )

PASTAمكرونـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــات

يفُضّل إضافة جبنة بارميجانو ريجيانو على أي نوع من المكرونة للحصول على نكهة غنية ومذاق أعمق.
يضاف 40 جنيه لجبنة بارميجانو ريجيانو. 

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة



أرز صيـــــادية بالجـــــمبري

110 LE

أرز الصياديــة هــو طبــق تقليــدي قديــم يعــود تاريخــه إلــى مجتمعــات الصياديــن الذيــن كانــوا يســتخدمون مــا 
ــة بالطعــم والنكهــة. يعتمــد الطبــق بشــكل أساســي علــى الســمك  ــه مــن البحــر لطهــي وجبــات غني يجلبون
الطــازج والبصــل الــذي يتــم قليــه حتــى يصبــح بنــي اللــون، ممــا يعطــي اÂرز نكهــة مدخنــة ولونـًـا مميــزًا. تضُــاف 
مرقــة الســمك أو الجمبــري لÃرز لتضفــي نكهــة بحريــة، مــع مجموعــة مــن البهــارات التــي تشــمل الكمــون، 

الكزبرة، وورق الغار، لتحصل على طبق متكامل يÇئم أجواء البحر ويعكس روح الثقافة البحرية.



أرز بحرى بالسى فود
Seafood Rice

أرز بالجمبرى والمايونيز
Shrimp Rice With Mayonnaise

أرز بالجمبرى والمكسرات
Shrimp Rice With Nuts

ريزو بالجمبرى
Rizo with Shrimp

أرز ابيض بالجمبري بصوص الكارى
White Rice with Shrimp & curry sauce

أرز بالجمبرى
Shrimp Rice

أرز بالجمبرى والسبيط
Shrimp & Squid Rice

أرز صياديه سادة أو بالخلطة
Sayadia Rice - with mixture

أرز ابيض
White Rice

110

115

120

120

120

110

110

45

45

BAHARY’S RICEأرز بحـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــري

يقدÉمُ: أبيــــــــض - أصفــــــــــــر - صيـــــــــاديــــــــــة

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة



طاجن جمبـــري
صوص طماطم

310 LE

طاجن جمبري وسبيط
مع صوص كريمة
325 LE

طاجن فياجرا
صوص طماطم

365 LE

يطهــى صــوص الطماطــم لمــدة ســاعة ثــم يصُفــى 
جيــداً للحصــول علــى صــوص كريمــي وخفيــف مــع 

مزيج من التوابل والبصل والثوم والكرفس. 



طاجن جمبرى
Shrimp Casserole

طاجن فيليه
Fillet Casserole

طاجن سبيط
Squid Casserole

طاجن بطارخ
Roe Casserole

 طاجن جمبرى + سبيط
Roe & Squid Casserole

طاجن  كوكتيل (جمبري - سبيط - فيليه)
Mix Casserole

طاجن جمبرى + بطارخ
Roe & Shrimp Casserole

طاجن الشيف (جمبري - سبيط - بطارخ)
Chef Casserole

طاجن فياجرا بحرى (جمبري - بيض سبيط - بطارخ)
Viagra Casserole

طاجن بطارخ بسبوسة
Roe Basbousa with Curry  Casserole

310

195

295

370

325

295

350

365

365

-

325

210

310

385

340

310

365

380

380

-

310

195

295

370

325

295

350

365

365

390

PINK                   أحمر                 أبيض

CASSEROLESطــواجــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــن

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة



بلــح البحــر يطُهــى برفــق علــى نــار 
هادئــة مــع فصيــن مــن الثــوم 
الكرفــس،  وســيقان  الطــازج 
التــي تضفــي  الليمــون  وشــرائح 
ومذاقــاً  منعشــة  نكهــة  عليــه 

رقيقاً، لنكهة بحرية مميزة..

750 LE

بلح البحر مع صوص الثوم
والكرفس والليمون

يطهــى مــع الثـــــــــوم او الكرفـــــس 
او صــــــــــوص الزبدة او خلطــــــــــة 

اسكنــــــــــــدراني
475 LE

جندوفـلي
بلــــــــــــــــــدي



اسـتـــاكــــــوزا  بلدي (مخلية بشاميل - زبدة ثوم - سنجاري زبدة)
 Lobster

 
كــابــــــــوريــــا (مخلية بشاميل - زبدة ثوم - زيت وليمون - ملح فقط)

Crab

بـلــح الـبــحــــــر
Mussels

 
جندوفلي عرايس (غطس)

 
جندوفلي بلــدي (بك�ويز)

Clamshell

بطـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــارخ

   -    

200

270

155

170

395

2900

540

750

440

475

940

كيــلو                   طلب

CRUSTACEANSقشريـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــات

يقدÉمُ: ثوم وكرفس - ثوم وكرفس بالكريمة  - خلطة - زيت وليمون - بالزبدة

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة



مقلي باترفــــــــÇي ايطالـــي
جمبــري فاخــر منــزوع الــرأس ومُعــد بأســلوب " باترفــــــــــÇي " الشــهي، متبــل بتوابــل فريــدة 
ــن  ــف ع ــتثنائياً يختل ــاً اس ــه طعم ــرة تمنح ــة مبتك ــي بطريق ــزة، ومقل ــة ممي ــه نكه ــي علي تضف

الجمبري التقليدي.

1150 LE



جمبري وسط 
Medium Shrimp

 
جمبري كبير 1 

Large Shrimp 1

جمبري كبيــر 2 
Large Shrimp 2

ازاز سويسي كبيــر
Large Suez Shrimp Azaz

 
جامبو جمبري ازاز سويسي

Jambo Suez Shrimp Azaz
 

جمبري لحم صغير
 Peeled Small Shrimps

جمبري لحم كبيــر
 Peeled Large Shrimps

345

400

470

630

685

255

310

990

1150

1350

1800

1950

725

875

كيــلو                طلب

SHRIMPSجمبريـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــات

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة

يقدÉمُ: بترفÇي - مشوي إيطالي - مشوي جريل - على الجريل بالخلطة - خلطة اسكندراني -اسكندراني بينك صوص - طاجن -
مقلي إيطالي - مقلي رأس وذيل - مقلي كرانشي.



كاليماري مقلي كرانــــــــــــــشي

780 LE

حلقــات الكاليمــاري ، تتُــرك فــي التتبيلــة قبــل أن تغُلــف بالدقيــق علــى مراحــل للحصــول علــى قرمشــة 
مثالية بعد القلي. يقُدم مع صوص السويت شيلي ¦ضفاء نكهة حلوة ومميزة.



فيليــه كاليمــاري وسبيــــط

فيليه قشر بياض
Perch Fillet

فيليه لوت
Fillet Meagre

فيليه أصابع (عادي-كرانشي)
 Fillet Fingers

سبيط
Squid

بيض السبيط
Squid Eggs

كاليمارى (صوابع مقلي عادي - حلقات كرانشي) 
Calamari

كفتة جمبري 
Chrimp Kofta

150

-

150

275

280

275

220

360

600

360

780

795

780

565

كيلو                  طلب

يقدÉمُ: مقلي - مقلي كرانشي - جريل - فاهيتا - طاجن

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة

FILLET CALAMARI & SQUID



سمك دنيس
منظــف  طــازج،  دنيــس  ســمك 
ــع  ــدمّ م ــة ويقُ ــوي بعناي ــر، مش ومتقش
صــوص الزيــت والليمــون ليضفــي عليــه 
إمــا  تقديمــه  يفضّــل  نكهــة منعشــة. 
مقليــاً أو مشــوياً حســب الرغبــة، مــع 
تعزيــز نكهــة الزيــت والليمــون فــي كل 

لقمة.

645 LE

سمك موسى
علــى  مشــوي  موســى  ســمك 
الطريقــة البورســعيدي علــى نــار 
طــراوة  علــى  ليحافــظ  عاليــة 
مــع  ويقُــدÉم  الســمك،  لحــم 
يمنــح  خفيــف  زبــدة  صــوص 
أن  دون  غنيــة  نكهــة  الطبــق 
اللحــم  طعــم  علــى  يطغــى 

اÂصلي.
1495 LE



وقـــــــــــــــــــــــــــــار

مـــــــــــــــــــــــــــوسى

سـالمــــــــــــــــــــون

ثعـــــــــــــــــــــــــابين

دنـيــــــــــــــــــــــــــس

قـــــــــــــــــــــــــاروص

بربــــــــــــــــــــــــــــوني

سهــــــــــليـــــــــــــــة

مكــــــــــــــــــــــــرونه

لـــــــــــــــــــــــــــــوت

شعــــــــــــــــــــــــــور

ناجـــــــــــــــــــــــــــــل

مرجـــــــــــــــــــــــــــان

بـــــــــــــــــــــــــــــــوري

بلـــــــــــــــــــــــــــــطي

دراك

Grouper

Sole

Salmon

Eel

Sea Bream

Sea Bass

Red Mullet

Sehley

Lizard Fish

Meagre

Moon-tail Grouper

Seven Star Grouper

Red Sea Bream

W.Mullet

Tilapia

King Fish

1050

1495

980

595

645

645

750

720

275

450

630

935

750

350

175

630

FISHأسمـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــاك

يضاف 140 جنية للصينية بالبطاطس

يقدÉمُ : مشوي ردÉة - مشوي زيت وليمون - مشوي سنجاري فحم - 
مشوي جزل فحم - مشوي بالزبدة - سبشيال كريمة - 

صينية بالبطاطس - صينية بالبطاطس زيت وليمون -
صينية حمراء اسكندراني - مقلي - مقلي جزل

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة





مياه معدنية صغيرة

بيبسى/سفن/ميراندا 

فيروز/بيريل

سفن بالليمون

ليمون نعناع

عصر جرجير

قهوه تركى 

اسبريسو

مهلبية جوز هند

Small Water

 Pepsi/7up/Mirenda

Fayrouz/Birell

7up Lemonade

Mint lemonade

Arugula Juice

Turkish Coffee

Espresso

Coconut Pudding

25

30

40

50

40

45

35

50

25

DRINKSمشروبــــــــــــــــــــــــــــــــــــــات

يضاف ١٢٪  خدمة و ١٤٪ ضريبة القيمة المضافة




